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I. Общие сведения об образовательной организации
(указывается следующая информация):

Руководитель образовательной организации:   Гильванов Самат Тимерханович

Ответственный за питание обучающихся    Ахмадиева Эльза Фирзатовна

Численность педагогического коллектива, 22 чел.
Количество классов по уровням образования 12
Количество посадочных мест  100
Площадь обеденного зала  97,2

	№
п/п
	Класс
	Количество
классов
	Численность
обучающихся, чел.

	
	
	
	всего
	в том числе льготной
категории

	1
	1 класс
	1
	22
	4

	2
	2 класс
	1
	6
	1

	3
	3 класс
	1
	12
	0

	4
	4 класс
	1
	18
	8

	5
	5 класс
	1
	13
	2

	6
	6 А класс
	1
	13
	5

	7
	6 Б класс
	1
	13
	4

	8
	7 класс
	1
	14
	7

	9
	8 класс
	1
	24
	9

	10
	9 класс
	1
	16
	4

	11
	10 класс
	1
	3
	0

	12
	11 класс
	1
	7
	0



II. Состояние уровня охвата горячим питаниемобучающихся
по возрастнымгруппам

1. Охват одноразовым горячим питанием обучающихся 
по возрастным группам

	№ 
п/п
	Контингент по группам
обучающихся
	Численность,
чел.
	Охвачено горячим питанием

	
	
	
	количество,
чел.
	% отчисла
обучающихся

	1
	2
	3
	4
	5

	1.1
	Учащиеся 1-4 классов– всего,
	          58
	             58
	100%

	
	в том числе учащиеся льготных категорий
	13
	13
	100%

	1.2
	Учащиеся 5-8 классов – всего,
	77
	77
	100%

	
	в том числе учащиеся льготныхкатегорий,
	27
	27
	100%

	
	в том числе за 
родительскую плату
	55
	55
	100%

	1
	2
	3
	4
	5

	1.3
	Учащиеся 9-11 классов – всего,
	26
	26
	100%

	
	в том числе учащиеся льготных категорий,
	4
	4
	

	
	в том числе за родительскую плату
	22
	22
	100%

	
	Общее количество учащихся всех возрастных групп – всего,
	162
	162
	100%

	
	в том числе льготных
категорий
	44
	44
	100%



2. Охват двухразовым горячим питаниемобучающихсяпо возрастным группам

	№ 
п/п
	Контингент по группам
обучающихся
	Численность,
чел.
	Охваченогорячимпитанием

	
	
	
	количество,
чел.
	% отчисла
обучающихся

	2.1
	Учащиеся 1-4 классов– всего,
	0
	0
	0

	
	в том числе учащиеся льготныхкатегорий
	0
	0
	0

	2.2
	Учащиеся 5-8 классов – всего,
	0
	0
	0

	
	в том числе учащиеся льготных категорий,
	0
	0
	0

	
	в том числе за родительскую плату
	0
	0
	0

	2.3
	Учащиеся 9-11 классов – всего,
	0
	0
	0

	
	в том числе учащиеся льготныхкатегорий
	0
	0
	0

	
	в том числе за 
родительскую плату
	0
	0
	0

	
	Общее количество 
учащихся всех 
возрастных групп – всего,
	0
	0
	0

	
	в том числе льготных
категорий
	0
	0
	0

	



III. Тип пищеблока 
(столовая на сырье, столовая, работающая на полуфабрикатах, 
буфет-раздаточная)



IV. Форма организации питания

	Форма предоставления питания
	Cамостоятельно/аутсорсинг

	Операторпитания/поставщик
	наименование

	Адрес местонахождения оператора питания/поставщика
	ПО ТПО «Колос» Чекмагушевский 
район с.Чекмагуш ,  ул Кооперативная
дом 59а

	Фамилия, имя отчество руководителя, контактное лицо оператора питания/поставщика
	Галлямова Фандида Аухатовна

	Контактные данные: тел. / эл. почта
	83479631243

	Дата заключения контракта
	[bookmark: _GoBack]

	Длительность контракта
	01.09.2025



V. Инженерное обеспечение пищеблока

	Водоснабжение
	(централизованное, собственная скважина, другие ведомственные источники)

	Горячее водоснабжение
	(централизованное, собственная котельная, водонагреватель, резервное горячее водоснабжение)

	Отопление
	(централизованное, собственнаякотельная)

	Водоотведение
	(централизованное, локальныесооружения, другие)

	Вентиляция помещений
	(естественная, искусственная, комбинированная)




VI. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока

VII. Материально-техническое оснащение пищеблока:

1. Перечень помещений и их площадь,кв.м
(перечень и площадь помещений в зависимости от типа предоставления питания)

	№
п/п
	Наименованиецехов и помещений
	Площадьпомещения, кв.м

	
	
	столовые,
работающиена
сырье
	столовые, работающие на полуфабрикатах
	буфет-раздаточная

	1.1
	Складские
помещения
	-
	+
	–

	1.2
	Производственные помещения:
	-
	-
	-

	1.2.1
	овощной цех (первичной обработки овощей)
	–
	–
	–

	1.2.2
	овощной цех (вторичной обработки овощей)
	–
	–
	–

	1.2.3
	мясо-рыбныйцех
	–
	–
	–

	1.2.4
	Доготовочныйцех
	–
	–
	–

	1.2.5
	горячийцех
	–
	–
	–

	1.2.6
	холодныйцех
	–
	–
	–

	1.2.7
	мучнойцех
	
	–
	–

	1.2.8
	раздаточная
	–
	+
	–

	1.2.9
	помещение (или место) для резки хлеба
	–
	+
	–

	1.2.10
	Помещение для обработки яиц
	–
	–
	–

	1.2.11
	Моечная кухонной посуды
	–
	+
	–

	1.2.12
	Моечная столовой посуды
	–
	+
	–

	1.2.13
	моечная и кладовая тары
	–
	+
	–

	1.2.14
	Производственное помещение буфета-раздаточной
	–
	–
	–

	1.2.15
	Посудомоечная буфета-раздаточной
	–
	–
	–

	1.3
	Комната для приема пищи (персонал)
	–
	–
	–


2. Характеристика технологического оборудования пищеблока

	№
п/п
	Наименование
цехов и
помещений
	Характеристика оборудования

	
	
	наименование
оборудования
	количество
единиц
оборудования
(ед.)
	Дата его
выпуска
	Даты начала
егоэксплуатации
	процент
изношенностиоборудования
(%)

	1
	Раздаточная зона
	Мармит 1-х блюд
	1
	2024
	2024
	0

	2
	Горячий цех
	Электроплита 4х конфорочная ЭП- 4 ЖШ
	1
	2024
	2024
	0

	
	
	Электроплита 4х конфорочная ЭП- 4 ЖШ
	1
	2013
	2013
	11

	
	
	Жарочный шкаф (духовой) ШЭЖП-2
	1
	2015
	2015
	9

	
	
	ОвощерезкаМПО-1-02
	1
	2013
	2013
	11

	
	
	Мясорубка электрическая ТМ-32М
	
	2013
	2013
	11

	
	
	Зонт вытяжной  ЗВЭ 800-2п
	3
	2022
	2022
	2

	
	
	Зонт вытяжнойЗВЭ800-2п
	
	2022
	2022
	2

	
	
	Зонт вытяжнойЗВЭ900-1,5п 
	
	2022
	2022
	2

	
	
	Шкаф для хранения хлеба
	1
	2022
	2022
	2

	
	
	Моечная ванная 3-секционная ВМ 3/ 1500/500/350,2008
	1
	2015
	2015
	9

	
	
	Моечная ванна 2-секционная ВМ-2/1000/500/350,
	
	2015
	2015
	9

	
	
	Раковина с тумбочкой
	
	2024
	2024
	0

	
	
	Стеллажи для посуды СКТС-120-Э
	2
	2021
	2021
	3

	
	
	Производственные столы СР-2/1200/600,2021
	3
	2021
	2021
	3

	
	
	Производственные столы СР- 2/600/600/,2021
	2
	2021
	2021
	3

	
	
	Весы электронные
	1
	2024
	2024
	0

	
	
	Весы порционные
	1
	2024
	2024
	0

	
	
	Котел пищеварочный КПЭМ-60/9Т
	
	2012
	2012
	12

	
	
	Столы обеденные со скамейками
	16
	2023
	2023
	1

	
	
	Рециркулятор
	1
	2021
	2021
	2

	
	
	Водонагреватель  Aricton
	1
	2020
	2020
	4

	
	
	Холодильник  Atlant
	1
	2017
	2017
	7

	
	
	Холодильник  Stinol
	1
	
	
	

	
	
	Холодильник    
	
	2024
	2024
	0

	
	
	Морозильная ларь Pozis –Свияга 150-1 
	1
	2007
	2007
	17




3. Дополнительные характеристики технологического оборудования

	№
п/п
	Наименование технологичес-кого оборудования
	Характеристика оборудования

	
	
	назначение
	марка
	производитель-
ность
	дата 
изготовления
	Срок
службы
(годы)
	срокипрофилак-
тического
осмотра

	1
	Тепловое
	
	
	
	
	
	

	
	Мармит 1-х блюд
	Подогрев 2-х блюд
	
	
	2024
	0
	ежемесячно

	
	Электроплита 4х конфорочная 
	Приготовление 1-х,2-х,3-х блюд
	ЭП- 4 ЖШ
	
	2024
	0
	ежемесячно

	
	Электроплита 4х конфорочная 
	Приготовление 1-х,2-х,3-х блюд
	ЭП- 4 ЖШ
	
	2013
	11
	ежемесячно

	
	Жарочный шкаф (духовой) 
	Приготовление 2-х, блюд
	ШЭЖП-2
	
	2015
	9
	ежемесячно

	
	Котел пищеварочный 
	Приготовление мяса, птицы, рыбы
	КПЭМ-60/9Т
	
	2012
	12
	ежемесячно

	2
	Механическое
	
	
	
	
	
	

	
	Овощерезка 
	Для приготовления пюре из картофеля
	МПО-1-02
	
	2013
	         11
	ежемесячно

	3
	Холодильное
	
	
	
	
	
	

	
	Холодильник  
	Для хранения скоропортящихся продуктов
	Atlant
	
	2017
	9
	ежемесячно

	
	Холодильник  
	Для хранения скоропортящихся продуктов
	Stinol
	
	
	
	ежемесячно

	
	Холодильник    
	Для хранения скоропортящихся продуктов
	Pozis
	
	2024
	0
	ежемесячно

	
	Морозильная ларь
	Для хранения скоропортящихся продуктов
	Свияга 150-1
	
	2007
	17
	ежемесячно

	4
	Весоизмери-тельное оборудование
	Для хранения скоропортящихся продуктов
	
	
	
	
	

	
	Весы
	Для взвешивания
	
	
	2024
	0
	ежемесячно



4. Дополнительные характеристики обслуживания оборудования

	№
п/п
	Наименование
технологичес-кого
оборудования
	Характеристика мероприятий

	
	
	наличие договора
 на техосмотр
	наличие договора на проведение метро-
логических работ
	проведение
ремонта
	план приобретения
нового и замена старого 
оборудования
	Ф.И.О. 
ответственного за состояние оборудования
	графиксанитарнойобработкиоборудования

	1
	Тепловое
	
	
	
	
	Латыпов Р
	Ежемесячно

	
	Мармит 1-х блюд
	-
	-
	-
	-
	
	

	
	Электроплита 4х конфорочная ЭП- 4 ЖШ
	-
	-
	-
	-
	
	

	2
	Механическое
	
	
	
	
	Латыпов Р
	Ежемесячно

	
	ОвощерезкаМПО-1-02
	-
	-
	-
	-
	
	

	3
	Холодильное
	
	
	
	
	Латыпов Р
	Ежемесячно

	
	Холодильник бытовой             POZIS»
	-
	-
	-
	-
	
	

	4
	Весоизмери-
тельное оборудование
	
	
	
	
	Латыпов Р
	Ежемесячно

	
	Весы
	
	
	
	
	
	



VIII. Характеристика помещения и оборудования, план-схема столовой

	№
п/п
	Наименование
оборудования
	Характеристика оборудования столовой, 
площадь (кв.м)

	
	
	количество
единиц
оборудования(ед.)
	Дата его
приобретения
	процент
изношенности
оборудования (%)
	количество посадоч-ных мест в обеденном зале(ед.)

	1
	Столы обеденные
	16
	2024
	0
	100

	2
	Скамейка
	32
	2024
	0
	100

	3
	Раковина для мытья рук
	1
	2023
	4
	0

	4
	Водонагреватель
	1
	2015
	12
	0



IX. Характеристика бытовых помещений

	№
п/п
	Перечень бытовых помещений
	Характеристика помещения

	
	
	площадь (кв. м)
	количество единиц оборудования для бытовых целей(ед.)

	1.
	Столовая
	          97,2
	                   -

	2.
	Пищеблок кухня
	          26,9
	                  4 

	3.
	Пищеблок прихожая
	           7,8
	                   -

	4.
	Склад
	           5,9
	                  1






X. Штатное расписание работников пищеблока

	№
п/п
	Наименование
должностей
	Характеристика персонала столовой

	
	
	количество
ставок
	укомплек-
тованность
	базовое
образование
	квалификацион-
ный разряд
	Стаж работы
(годы)
	наличие
медкнижки

	1
	Заведующий
производством
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2
	Старший повар
	1
	1
	+
	-
	3
	+

	3
	Повар
	1
	1
	+
	-
	11
	+

	4
	Рабочий кухни (помощник  повара)
	1
	1
	+
	-
	15
	+



XI. Организация прохождения практики студентов профильных колледжей на базе общеобразовательных организаций

	Количество общеобразовательных организаций, организовавших прохождение практики(ед.)
	Количество студентов, прошедших практику в текущем учебном году(чел.)
	Из них количество трудоустроенных(чел.)

	-
	-
	-
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XII. TlepedeHs HOPMATHBHBIX ¥ TEXHOJIOTHYECKHUX JOKYMEHTOB

1)OCHOBHOE OpraHM30BaHHOE MEHIO JuIi jeted 7-11 zer, 12 smer um crapuie,
ClIeLMANTH3APOBAHHOE MEHIO /Uis feTell, Hy)KTAIOIUXCS B JIe4eOHOM U AHETHYECKOM
NUTaHuK (TIPY HATHYUH TaKKX JeTeH);

2)exxeTHEBHOE MEHIO;

3)MeHI0-pacKIaiKa;

4) rexnonorudeckue kapthl (TK);

5)rexnuko-Texnonorndeckne kapTel (TTK) npu BKIIOYEHHH B palMOH
MUTAHUSHOBOM KyJIMHAPHOM NPOIYKIMH C TIOHWKEHHBIM COJEPIKaHHEM COJIH U caxapa;

6)HAKOIUTENbHAs BEIOMOCTD;

7)rpaduk npreMa MHILH;

8) rurHeHudecKyii XKypHaI (COTPYTHHKH);

9) JKypHaJl y4eTa TeMIEPaTypPHOTO PeXKHMa XOJIOHILHOTO 060py A0BaHHMS;

10) xypHal y4eTa TeMIepaTyphl ¥ BIQKHOCTH B CKJI/ICKUX TIOMEIIECHASX;

11) xypHau 6pakepaka rOTOBOH MHINEBOH MPOXYKIMHY;

12) xypHan Gpakepaxa CKOPOIIOPTSIIEHCS MHILEBOH MPOTYKIHH;

13) BeOMOCTH KOHTpOJIA 32 PALMOHOM IUTaHHs;

14) mpuka3 o coctaBe GpaKepaXxHOH KOMHUCCHH;

15)rpaduk fexypceTBa IpenojiapaTeliell B CTONOBOM;

16)akT 1O pe3y;NbTaTaM MpOBEPKH COCTOSIHHMS TOTOBHOCTH MHIIEOJIOKA
MOOpraHU3alMK [IUTaHHA K HOBOMY y4eOHOMY rozy;

17) nporpaMma IO COBEpIICHCTBOBAHMIO CHCTEMBl OpraHM3alis [HTaHMs
obyJaronuxcs;

18) monoskeHue 06 OpraHU3aly MUTaHHs 00yAIOMIKXCS;

19) nonoxenue o GpakepakHOH KOMHUCCHH;

20) mprka3 06 opraHu3alMy ITUTAHUS;

21) IOMKHOCTHBIE HHCTPYKIIHH [IEPCOHANA MHUIIE6I0Ka;

22) mporpamMma IIPOH3BOJCTBEHHOTO KOHTpPOJIS, OCHOBAaHHAs Ha MPUHIMIEAX
XACCII,;

23) Tpe6oBanus K MHGOPMALMH 110 MUTAHHIO, PA3MENIAEMO¥ Ha CaiiTe IIKOJIBI;

24)Hanuure OQOPMIIEHHBIX CTEHIOB IO MNpONAraHjie MNPHHLMIOB 310POBOTO
NUTaHWs.

JlupexTop 0011eo6pa3oBaTeIbHOM OpraHu3alum: C.T.I'unsBaHOB

OTBeTCTBEHHBIH 32 OPraHU3alHI0 THTAHUS Axmajuesa D.0.

(noanucek)  (pacLumdpoBKa MOAMHMCH)




